
CHRISTIAN MONTILLET 

 PORFOLLIO 



Janvier 1982 à octobre 2014 Travail pour une galerie d’Antiquités  
Chargé entre autres: Des prises de vues photographiques du mobilier et objets d’art de la ga-
lerie. De la constitution des dossiers clients ( photos + fiches descriptives et explicatives du 
mobilier et objets d’art) ainsi que pour les médias, de la réalisation des catalogues d’objets 
d’art  destinée à la vente ainsi qu’aux expositions et de la création du site internet de la galerie.

Utilisation des applications: photoshop, word et dreamweaver.

Carte de voeux.

PHOTOSHOP
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Site internet galerie
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Mon logo: Christian Montillet



Dos et couverture catalogue
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Du 13 janvier 2015 au 3 juillet 2015  Formation  Infographiste Multimédia  Nextformation Opéra.
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LaColorimétrie
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LES RECETTES DU PÈRE OQUÉ

� Temps de préparation : 20 Minutes
� Temps de cuisson : 10 Minutes
� Temps de repos : 3h00 
� Temps total : 3h30 
� Coût : moins de 3€ par personne
� Dif�culté : trés facile
� Nombre de personnes : 6  
� Calories : 237

Les ingrédients : 
- 4 oeufs
- 25gr de sucre �n
- 200 g de chocolat noir ou fondant au choix

 Préparation :
1. Mettre à chauffer le chocolat en petits morceaux au bain  
marie à feu doux.
2. Mélanger jusqu'à l'obtention d'une pâte lisse.
3. Retirer du feu.
4. Incorporer les jaunes d'oeufs et le sucre.
5. Battre les blancs en neige et les incorporer délicatement.
6. Répartir le mélange dans des petits pots et laisser reposer 3h 
dans un endroit frais ou au frigo

MOUSSE AU CHOCOLAT GOURMANDE
LE PÈRE  OQUÉ
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Pour vos événements : Repas d’aff aires, 
Séminaires, Anniversaires, baptêmes.

Plats à emporter -10%

Ouvert tous les jours
de 12h00 à 14h30 et de 19h00 à 23h00

Sauf le Lundi

RESTAURANT
NEW JAIPUR

47, Avenue du Maréchal Foch
78400 Chatou

LIVRAISON GRATUITE
DOMICILE ET AU BUREAU

SPÉCIALITÉS INDIENNES

BIERES
HEINEKEN

    KINGFISHER   

MENU MIDI (SAUF WEEK-END)
 11,00€

VINS

MENU VÉGÉTARIEN
MIDI & SOIR

18,00€

MENU MIDI ET SOIR
20€ - 22€ - 25€

BORDEAUX ROUGE      
   COTE DE PROVENCE 

            www.allonewjaipur.fr

Tél : 01 30 71 51 95
          01 30 71 51 40

(canette 33 cl )
  (Bierre Indienne)   ( 33 cl)

     ( 75cl)
  ( 75 cl)

2.00€
3.00€

11.00€
11.00€

new jaipur

LEGUMES

MIXTES LEGUME           7,00€

                                                                                                                                    (petits pois, carottes, choux � eurs et pommes de terres
 préparées avec des tomates et des épices)      
CHAMPIGNONS CURRY   7,00€
(champignons préparés dans une sauce maison)
DAL TARKA     7,00€
(lantilles mijotées dans une sauce préparé avec des 
tomates et des épices)
CHANNA MASALA    7,00€
(pois chiches dans une sauce tomates épices)
RAJMAAH     7,00€
(haricots rouges dans une sauce tomates épices)
BOMBAY ALOO    7,00€
(pomme de terre, avec tomates, oignons, coriandre 
fraîche et épices)
BAINGAN BHARTA    8,50€
(purée d’aubergines préparées oignons tomates)
JAIPURI KORMA    9,00€
(Légumes préparés dans une sauce à base 
de crème fraîche)
PANEER TIKA MASALA   10,00€
(fromage Indien cuit dans une sauce épicé avec 
coriande fraiche)

RIZ PULAO     3,50€
(basmati safrané)
RIZ KASHMIRI    4,50€
basmati safrané, amandes nois de cajou)
RIZ MATAR PULAO    5,00€
basmati safrané cuit à l’étuvé suté avec des petits pois)

SUJI HALWA     5,00€
(gateau de semoule, amandes, pistaches, raisins secs)
GULAB JAMUN    5,00€
(pâtisseries maison, dans un sirop de rose)
KULFI       6,00€
(glace Indienne pistache ou mangue)

RIZ BASMATI

DESSERTS
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                          STAGE        ENTREPRISE

       Du 6 JUILLET AU      24 SEPTEMBRE 2015

             LEVAL’ MUSIC       SCHOOL
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Je vous remercie de votre attention




